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ZILLERTALER
TOURISMUSSCHULEN

Gastlichkeit erlernen - Gastlichkeit leben

Mittags- und Abendmenis
SW 31 gultig vom 08.04.2024 bis 11.04.2024

Montag, 08.04.2024

Dienstag, 09.04.2024

Mittwoch, 10.04.2024

Donnerstag, 11.04.2024

Nougatsauce
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Suppentopf mit Nudeln und Salat vom Buffet e Spargelcremesuppe A0, Salat vom Buffet ey
Rindfleisch ' O ’
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Spaghetti Bolognese G, Rahmgeschnetzeltes Késespétzle mit Réstzwiebel A C, G,
Wiener Schnitzel mit - "Ziiricher Art" mit Reis und A G L O I
, Erbsen )
- . Kanfoz_‘felsa/at und A ; Passionsfruchtmousse C G,
Mittag Fleisch Preiselbeeren Topfenschaumnockerl mit . - *okkkk s
Fkkkk Beeren T .
Eisoalatsohink ] R ApfeI-Moggf-]}n(gchen mit n
ispalatschinken mi
Amarenakirschen und A, G H O Kkkokk
Nougatsauce
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Gemﬁse:,ugplentopf mit Salat vom Buffet 2 Cfo’f b Spargelcremesuppe A0, Salat vom Buffet A Céf?, F
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P Gemdiiselaibchen auf Ka stzle mit Réstzwiebel = A, C, G
Spaghetti in Tomat GL i CF dsespétzle mit Réstzwiebel A C, G,
Gebackenes Fischfilet mit A DL pagne IIZ**iTa ensauce Rahmkohirabi mit Erbsen <% ¢ e
Kartoffelsalat und Sauce B dekkokk
. M, ,
M'ttafEl Tartare Topfenschaumnockerl mit Y . Passionsfruchtmousse cG
Vegetarisch . Beeren .C. G, ApfeI-MoggAi;gchen mit At S—
Eispalatschinken mit e Fokkokk
Amarenakirschen und A G H O

Allergeninfo: A) Gluten, B) Krebstiere, C) Eier, D) Fische, E) Erdnisse, F) Soja, G) Milch, H) Schalenfriichte, L) Sellerie, M) Senf, N) Sesam, O) Sulfite; P) Lupinen, R) Weichtiere, FR) Allergenfrei




